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Mot du directeur général  
 

Nous finissons une nouvelle année d’activité (l’exercice financier se termine au 31 mars) et déjà il 

nous faut anticiper la prochaine. Que le temps passe donc bien vite. 
 

Au titre de cette année, je retiens bien sûr la nouvelle entente spécifique (voir plus loin) qui permet 

à la dynamique régionale d’envisager sereinement l’avenir. En fait, je retiens surtout le                

renforcement et l’élargissement des alliances. L’arrivée des 9 MRC et de la Ville de Lévis au titre 

des partenaires de la filière agroalimentaire régionale ouvre de belles perspectives de travail. C’est 

que notre secteur est de plus en plus confronté à des problématiques qui croisent à la fois les       

entreprises et les territoires, les produits et les services, l’alimentaire et le non-alimentaire. Il y a, là, 

de nouvelles voies à explorer, de nouveaux chantiers à ouvrir et, donc, de nouveaux sujets pour des 

débats fructueux. Et la confirmation de l’engagement de Desjardins dans la dynamique régionale est 

une autre bonne nouvelle. 
Jean-Michel Bordron 
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Journée PDAR 23 février 2011 
 

Le 23 février fut, pour la Chaudière-Appalaches, une journée très 

chargée. Tout d’abord, en avant-midi, les partenaires régionaux ont 

procédé à la signature officielle de l’entente spécifique de             

développement régional. Pour la période 2010-2014, 19 partenaires 

de la région ont décidé de mutualiser leurs énergies et moyens      

financiers pour mettre en œuvre le Plan de développement agricole et 

agroalimentaire régional (PDAR) 2010-2014. Ce sont la Conférence 

régionale des élu(e)s, le Ministère de l’agriculture, des pêcheries et 

de l’alimentation du Québec, Emploi-Québec, la TACA, les fédérations régionales de l’UPA de 

Beauce, de la Côte-du-Sud, de Lévis-Bellechasse et de Lotbinière-Mégantic, Desjardins, les MRC 

de Lotbinière, des Appalaches, de la Nouvelle-Beauce, Robert-Cliche, de Beauce-Sartigan, des   

Etchemins, de Bellechasse, de Montmagny et de L’Islet, et la Ville de Lévis. 
 

Cette entente représente un investissement de plus de 1,5 M$ pour les quatre années. Cela permettra 

la mise en œuvre de multiples activités et projets. Notons enfin que la TACA a reçu à nouveau le 

mandat de coordonner l’ensemble des travaux en lien avec le PDAR 2010-2014. 
 

En après-midi, se tenait une activité de mobilisation autour du PDAR 

2010-2014, qui offrait conf®rences et t®moignages dôentrepreneurs 

dans le but de conforter la réflexion collective. Plus de cent personnes 

ont participé à l’évènement. 
 

L’avenir dira si cet après-midi de travail aura été bénéfique pour la 

mobilisation et la vie des divers comités de travail mis en place dans 

le cadre du PDAR. À très court terme, il est clair que les attentes des 

participants ont été largement rencontrées. La qualité de l’écoute, tout au long de l’activité, en est 

un très bon indicateur. 
 

La conférence donnée par M. Denis Ouimet, intitulée « Quand on entreprend un projet à plusieurs, 

quelles sont les garanties pour du travail dô®quipe de qualit® ainsi quôune mobilisation durable ? », 

a mis la table pour les témoignages des entrepreneurs. Ces derniers ont parfaitement su illustrer non 

seulement que le travail collectif est possible, mais qu’il permet même aux projets individuels de se 

renforcer au cours de sa mise en œuvre. 
 

Une très bonne journée pour la région, assurément. 
 Jean-Michel Bordron 



Le Bulletin régional d’information de la Table Agroalimentaire de Chaudière-Appalaches (TACA)                             Vol. 7  numéro 4 - Mars 2011        2 

Cocktail du Juvénat Notre-Dame - 4 février 2011 
 

Pour une 6e ann®e cons®cutive, le cocktail de la Fondation du Juv®nat Notre-Dame sôest tenu ¨ Saint-Romuald le 4 f®vrier 

dernier. Onze entreprises de la région ont offert près de 25 bouchées différentes pour le grand plaisir des participants. Ce fut 

une très belle expérience et tous s’entendent pour dire que l’ambiance, l’organisation et surtout les nombreux échanges entre 

les invités et les producteurs ont permis à ceux-ci d’obtenir un feedback immédiat sur la qualité et la présentation de leurs   

produits. Grâce à la participation des entreprises, plus de 300 personnes ont découvert la grande diversité des produits de la 

Chaudière-Appalaches. 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Pascale Beauregard 

Appalaches Safari Ranch de Saint-Lazare-de-Bellechasse 

Les Bisons Chouinard de Saint-Jean-Port-Joli 

La Boîte Gourmande AMJ de Lévis 

Coopérative La Mauve de Saint-Vallier 

Domaine Custeau de Kinnear's Mills 

Du côté de chez Swan de Saint-Antoine-de-Tilly 

Ferme à l’Oie de Saint-Gervais 

Ferme les Arpents bleus de Saint-Antoine-de-Tilly 

Ferme Nadeau-Morissette de Buckland 

Fromagerie du Terroir de Bellechasse de Saint-Vallier 

La P’tite ferme du sous-bois de Saint-Jean-Chrysostome 

Journée régionale : Partir du bon pied en transformation! - 8 février 2011 
 

Le 8 février dernier, plus de 70 entreprises agroalimentaires et intervenants de la région ont 

participé au rendez-vous agroalimentaire annuel ayant comme thème le démarrage          

d’entreprises en transformation alimentaire. L’objectif de la journée était d’informer les    

entrepreneurs sur les réalités du démarrage d’entreprises en transformation alimentaire. La 

matinée a consisté en une conférence sur l’entrepreneuriat en Chaudière-Appalaches, et trois 

témoignages d’entrepreneurs : AquaBeauce, Cassis et Mélisse, et Ferme à l’Oie. Puis, l’après

-midi était composé de six ateliers express portant sur les principales étapes du démarrage en 

transformation alimentaire. 
 

La plupart des présentations sont disponibles sur notre site internet : www.taca.qc.ca/bonpiedtransformation2011 
 

Alice Richard 

routesgourmandes.com devient arrêtsgourmands.com 
 

Dans le cadre de la structuration en cours du réseau des Arrêts gourmands de la Chaudière-Appalaches, 

l’abandon de la dénomination « Réseau des Routes Gourmandes » au profit du « Réseau des Arrêts  

gourmands » a été décidé récemment. Cela nous a amené  à modifier le nom de domaine du site Internet 

qui, lui aussi, se donnera une nouvelle allure dès le début avril. 

www.arretsgourmands.com 

 

Pour faire suite, un  plan de communication viendra harmoniser les voix afin d’en venir à un discours fort et crédible pour le 

réseau. Il est question de mieux faire connaître ce qu’est une entreprise Arrêt Gourmand, de renforcer l’image (symbolique et 

graphique) et la compréhension du sens de l’arrêt gourmand. Tout cela dans le but d’augmenter l’achalandage des     

consommateurs chez les Arrêts gourmands et ainsi faire reconnaître la Chaudière-Appalaches comme région gourmande. 
 

Lynda Bouchard 

http://www.taca.qc.ca/bonpiedtransformation2011
http://www.arretsgourmands.com/


Le Bulletin régional d’information de la Table Agroalimentaire de Chaudière-Appalaches (TACA)                             Vol. 7  numéro 4 - Mars 2011          3 

Lô®t® 2011 : Travaillons ensemble ¨ mettre de lôavant vos produits et vos entreprises ! 
 

À l’approche de la saison estivale, la TACA travaille à l’organisation de plusieurs évènements qui permettront d’une part 

d’augmenter la visibilité régionale de la Chaudière-Appalaches et d’autre part de faire valoir vos produits d’exception. Au 

menu cet été : Vent de saveurs sur le Saint-Laurent reviendra en force afin de faire découvrir vos produits des deux côtés du 

fleuve, le Pique-nique Holstein à Saint-Vallier permettra à la région de se positionner comme région gourmande et nous 

poursuivrons notre collaboration avec le Festival de Jazz etcetera de Lévis afin d’accueillir quelques entreprises pour        

diversifier l’offre alimentaire sur place. Les clubs de vélo de la région ont été approchés et des travaux ont d’ores et déjà été 

mis en branle afin d’organiser des sorties gourmandes. Nous multiplierons également l’apparition des Arrêts gourmands dans 

ces diverses activités. Plusieurs autres évènements sont sur la table de travail afin que les Couleurs et Saveurs de la        

Chaudière-Appalaches rayonnent sur le territoire ! 
 

Vous souhaitez participer à ces activités, vous pouvez communiquer avec nous ! 
Pascale Beauregard 

Marchés publics de la Chaudière-Appalaches 
 

La saison des marchés publics arrive à grands pas! L’ouverture du nouveau marché public de Saint-

Georges se fera autour du 24 juin, dans une nouvelle bâtisse, et avec de nouveaux produits ! Le marché 

public de Lévis, de son côté, sera de retour dans la tente verte et blanche au mois de mai prochain. En 

revanche, le projet de relocalisation continue d’évoluer avec un objectif d’ouverture à la saison 2012!  
 

Ailleurs, le marché de Lotbinière est lui aussi appelé à déménager. Les responsables locaux ont engagé les démarches  auprès 

de la MRC et de quelques municipalités. Affaire à suivre. Sainte-Marie et Thetford Mines préparent une nouvelle  saison et 

des changements sont également attendus à Montmagny. Quant à Bellechasse, c’est le temps du renouvellement de la      

convention avec le Ministère des transports. L’ouverture de Saint-Jean-Port-joli reste à confirmer. 
 

Les heures d’ouvertures des marchés publics de la région seront disponibles sous peu sur le site internet de la TACA.  

N’est-ce pas l’heure d’essayer ce mode de commerce grandissant ? 
 

Alice Richard 

Comité distribution ï promotion ï accès au marché 
 

Pour faire suite à l’étude de l’an dernier sur la distribution en Chaudière-Appalaches, un comité de travail a 

été mis sur pied. Des producteurs, transformateurs et intervenants de la région travailleront ensemble pour 

élaborer des projets et des solutions pour améliorer la distribution des PME de la Chaudière-Appalaches, 

autant au niveau de la promotion, que de l’accès au marché. À suivre… 
Alice Richard 

Guide Arr°ts gourmands é De nouveaux partenaires se joignent ¨ nous ! 
 

Le réseau régional des Arrêts gourmands lancera bientôt la troisième édition de son guide regroupant 

plus de 150 entreprises agroalimentaires de la région. C’est avec fierté que nous vous annonçons la   

participation de deux nouveaux partenaires : Desjardins et Aliments du Québec.  
 

Avec une participation encore plus importante de Tourisme Chaudière-Appalaches il nous a été       

possible de produire 25 000 exemplaires du Guide 2011 des Arrêts gourmands qui sera distribué dans 

les 16 bureaux d’accueil et d’information touristique de la région. De plus, il sera possible de se       

procurer un exemplaire dans chaque Arrêt gourmand et lors d’activités de la TACA.  
 

Le réseau tient à remercier ses partenaires sans lesquels cette édition n’aurait pu être produite.  

Avec un tel répertoire, il nous reste à préparer le lancement de la saison et à accueillir nos visiteurs avec professionnalisme.  
 

Lynda Bouchard 

Nouveauté 

pour le 

Guide 2011 



Lô®quipe de la TACA 

 

 

 Table agroalimentaire de Chaudière-Appalaches 

5410, boul. de la Rive-Sud, bureau 77   

Lévis, Québec, G6V 4Z2 

Téléphone :   418 837-9008 

Télécopieur :  418 837-1138 

Courriel :        info@taca.qc.ca 

Site Internet :  www.taca.qc.ca 

- Jean-Michel Bordron, directeur général 

  poste 243  jm.bordron@taca.qc.ca 
 

- Alice Richard, agente de projets 

  poste 247  a.richard@taca.qc.ca 
 

- Josée Boutin, adjointe administrative 

  poste 234  j.boutin@taca.qc.ca 
 

- Lynda Bouchard, agente de projets 

  poste 225  l.bouchard@taca.qc.ca 
 

- Pascale Beauregard, agente de projets 

  poste 229  p.beauregard@taca.qc.ca 

 
Pensez écologique, recevez le bulletin Trans-Faire  

directement par courrier électronique. 

Abonnez-vous  au j.boutin@taca.qc.ca 

Le Bulletin régional d’information de la Table Agroalimentaire de Chaudière-Appalaches (TACA)                              Vol. 7 numéro 4 - Mars 2011         4 

Show Gourmand 
 

Parce que les consommateurs d’aujourd’hui ne sont plus les mêmes qu’hier, 

l’entreprise doit s’adapter et répondre maintenant à de nouveaux besoins. 

Voilà donc une obligation pour les entreprises de se faire valoir, ainsi que 

leurs produits, en s’adressant directement aux consommateurs en épicerie.  
 

Le concept de "Show gourmand" a été créé et amélioré, depuis plus de    

quatre ans, afin d’offrir un lieu de vente et de promotion aux entreprises de 

la région. Il permet d’une part à l’épicerie participante de diversifier ses 

fournisseurs et de se différencier des autres points de vente de sa catégorie 

et, d’autre part, aux producteurs d’intégrer durablement leurs produits sur les 

tablettes de l’épicerie.  
 

C’est sur cette base que la TACA poursuit ces activités. Sous forme de dégustations, les propriétaires présentent leurs 

produits et échangent avec les consommateurs, tout cela dans un esprit de découvertes gourmandes. Cela répond à une 

demande de plus en plus forte des consommateurs qui veulent être rassurés sur la provenance des aliments qu’ils     

consomment.   
 

Le prochain show gourmand aura lieu au IGA Extra Saint-Georges le 23 avril prochain. Inscrivez-vous. 
 

Pascale Beauregard 

Voyage à La Pocatière - 30 mars 2011 
 

Le 30 mars prochain, les entreprises et les intervenants en agroalimentaire de la région sont invités à 

participer à une visite guidée de l’incubateur du Centre de développement bioalimentaire du Québec 

(CDBQ), ¨ La Pocati¯re. Les trois usines pilotes de lôincubateur sont ouvertes aux transformateurs qui    

peuvent y louer un espace ou de l’équipement pour la transformation des viandes, des végétaux, des 

produits laitiers et des produits de boulangerie. L’objectif de la visite est d’informer les producteurs, transformateurs et 

intervenants de la Chaudière-Appalaches des services et équipements disponibles au CDBQ, et de les encourager à     

innover dans de nouveaux produits ou procédés de transformation. 
 

Vous trouverez la fiche d’inscription au : www.taca.qc.ca/node/491 
 

Coût : 25 $ (incluant le transport et le dîner) 
 

Alice Richard 
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